NOMBRE: |
FECHA: 20 de marzo 2025 ;Lug v \ao Oso

<\

POST TEST CAPACITACION PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION.
Qo.

Responda F (Falso) V (Verdadero) a las siguientes'afirmaciones:

Limpieza es el proceso de remocién de suciedad, residuos de alimento, grasa u otros?}!_

Son agentes de limpieza detergentes, limpiadores en polvo y abrasivos.}];_ }

La desinfeccion es la reduccién por medio de agentes quimicos y/o ffisicos, del ndmero de
microorganismos en el ambiente, a un nivel que no comprometa la inocuidad o las propiedades del
producto. ¥ "

La limpieza mecanica es aquella que se realiza mediante un equipo, por inmersion o aspersiénlf_

La limpieza y la desinfeccién ayudan a minimiza los riesgos de contaminacién}de los alimentos durante
las etapas de proceso.i )

La limpieza y la desinfeccién crean buenas costumbres de limpieza en el personal./lf

Describa los tres pasos para la limpieza y desinfeccion de las frutas y verduras:

15 ¢ CO\O( a \a Ty oda En O es? QT *\*Q ?o& 3
2 aodos. due Ve \e o \o

3L d es Veey éiu\b\ &) c&%'\m(Qf

3. Mencione tres aspectos a tener en cuenta para la limpieza y desinfeccién de las areas comunes:

3.

1.

2.

1. P % mes o Q.<a.mxw\)o.(’ e\ MU G e SOC"—R“A&&'

2cles Roes Proseso de \oyada 4 destn Fedon
A ;

3.

Mencione tres aspectos a tener en cuenta para el manejo de los product(f)s quimicos o de aseo:

Lo S Quimicos AQQ&LV\ es Ty Q{Z:fo&dxcvﬁ

delos  alemen los -

3. 5° s&TfCﬂﬁ\)@E(fumAek)cm' S, QOQO\&AQ



PRE TEST CAPACITACION PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION,

NOMBRE:
, o\ a8 e
FECHA: 20 de marzo 2025 (05 v+ \@ @5‘5‘%“ Qreneng

1. RespondaF (Falso) V (Verdadero) a las siguientes afirmaciones:

V' Limpieza es el proceso de remocién de suciedad, re5|duos de alimento, grasa u otros. \J

\

Son agentes de limpieza detergentes, limpiadores en polvo y abrasivos. N __

v La desinfeccion es la reduccion por medio de agentes quimicos y/o fisicos, del ndmero de
microorganismos en el ambiente, a un nivel que no comprometa la inocuidad o las propiedades del
producto. & L

v' Lalimpieza mecénica es aquella que se realiza mediante un equipo, por inmersion o aspersion. N

v' Lalimpiezay la desinfeccion ayudan a minimiza los riesgos de contammac:on de los alimentos durante
las etapas de proceso. N f

V' Lalimpiezay la desinfeccion crean buenas costumbres de limpieza en el personal.___

2. Describa los tres pasos para la limpieza y desinfeccion de las frutas y verduras:
1.5 (_@lC’CCx l ?\QLC}\Q\\\ on \estp P Tinte €« \a\SQ S = an o
2_35\ (j@‘vtaﬁ e 5 m“\UTQ"* :\)Cﬂﬂ ce S o @0:\8()\0\56@.,

3.

3. Mencione tres aspectos a tener en cuenta para la limpieza y desinfeccion de las areas comunes:

1.@\‘\Mc_\6 VemoVel B (‘ACK 4

2 INe Deoseso de \&@QQ\Q, \ -
3<Z\\)Q’Ol6 NO B eno de &Q&\\FC%G(JN ~
A +

3. Mencione tres aspectos a tener en cuenta para el manejo de los productos quimicos o de aseo:

1<lo‘§_'> QU cos O\odgn C’%\O\«; Gov(c(,b \os

ZC;O,\‘E) YN CN *O < S C{CUQQ\ - DF) ;ku\(/(’,“' -

3.




POST TEST CAPACITACION PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION.

NOMBRE: i\”\ NY U LU Gn G e Car (O
FECHA: 20 de marzo 2025

1. Responda F (Falso) V (Verdadero) a las siguientes_afirmaciones:

V" Limpieza es el proceso de remocién de suciedad, residuos de alimento, grasa u otros. 5

AN

Son agentes de limpieza detergentes, limpiadores en polvo y abrasivos,i |

v La desinfeccién es la reduccion por medio de agentes quimicos y/o fisicos, del nimero de
microorganismos en el ambiente, a un nivel que no comprometa la inocuidéd o las propiedades del
producto._\/

v" La limpieza mecanica es aquella que se realiza mediante un equipo, por inmersion o aspersién.:“;{:

V' Lalimpiezay la desinfeccion ayudan a minimiza los riesgos de contaminacién‘,de los alimentos durante
las etapas de proceso. i/ )

V' Lalimpieza y la desinfeccion crean buenas costumbres de limpieza en el personal. L

2. Describa los tres pasos para la limpieza y desinfeccion de las frutas y vérduras:

1 L0 couy AR D Cen En v OisipinTe  Con 0 Pocio /'t
}
2 \ o o J pg‘, . S F /¢ oo \/ NI
3 };}L i ‘3;\ Oy So{ vy
¥

3. Mencione tres aspectos a tener en cuenta para la limpieza y desinfeccién de las areas comunes:
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PRE TEST CAPACITACION PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION.

NOMBRE: v\ ouiiinr (o
FECHA: 20 de marzo 2025

1. Responda F (Falso) V (Verdadero) a las siguientes afirmaciones:

V' Limpieza es el proceso de remocién de suciedad, resnduos de alimento, grasa u otros. +J/

<\

Son agentes de limpieza detergentes, limpiadores en polvo y abrasivos. SV

v" La desinfeccion es la reduccién por medio de agentes quimicos y/o 'ﬂ'sicos del ndmero de
microorganismos en el ambiente, a un nivel que no comprometa la inocuidad o las propiedades del
producto.\/

V' Lalimpieza mecanica es aquella que se realiza mediante un equipo, por inmersién o aspersion. (

V' Lalimpiezay la desinfeccion ayudan a minimiza los riesgos de contaminacion de los alimentos durante

las etapas de proceso.\/

}
v

V' Lalimpieza y la desinfeccion crean buenas costumbres de limpieza en el perfsonal._v

2. Describa los tres pasos para la limpieza y desinfeccion de las frutas y verduras

1. 0 W0y ot G vy LN LEwip it o Con Polon To

2_ 5% ge o Sy S AR T o Y Al (4 <L <Y
J «

3._Y WTey  Powe 6 SN S g

3. Mencione tres aspectos a tener en cuenta para la limpieza y desinfeccién de las areas comunes:

|
1oy by P MG e SV Ly 4
2 D PUOLE S s e o Tve s i
i1 o~ E e [ N W ‘w M “ L" .~
3. TO PO e,y + & A FCn D

3. Mencione tres aspectos a tener en cuenta para el manejo de los productos quimicos o de aseo:

L (s». Fal SN /o\» s e SN s . . o SN
T Vilsdu O sy AR AR MU T £ 65 J@,
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POST TEST CAPACITACION PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION.

NOMBRE: ﬁ»() iee ToO Yie S

FECHA: 20 de marzo 2025

1. Responda F (Falso) V (Verdadero) a las siguientes afirmaciones:

v' Limpieza es el proceso de remocion de suciedad, residuos de alimento, grasa u otros. Y.

Son agentes de limpieza detergentes, limpiadores en polvo y abrasivos. \/

AN

v La desinfeccion es la reduccion por medio de agentes quimicos y/o fisicos, del nimero de
microorganismos en el ambiente, a un nivel que no comprometa la inocuidad o las propiedades del
producto._\_l

v' Lalimpieza mecéanica es aquella que se realiza mediante un equipo, por inmersioén o aspersion._F-

V' Lalimpiezay la desinfeccion ayudan a minimiza los riesgos de contaminacion de los alimentos durante
las etapas de proceso.\/ .

V' Lalimpieza y la desinfeccion crean buenas costumbres de limpieza en el personal. ~¢ .

2. Describa los tres pasos para la limpieza y desinfeccion de las frutas y vérduras:
1 IO CeN FuwmeN YiovdweS soren e Pente Coarr L Poc é\f"m
245 Bes 2 oS prinilieo 4 or oo &
3 1S 7e Poave  elcenlormreo' . ’

3. Mencione tres aspectos a tener en cuenta para la limpieza y desinfeccion de las areas comunes:

1. ﬂc} YISV Y SeSy (,4!«, o‘

2. JT,‘& N PeoSelS o C'(ﬂ— 72(5 W(;C)céé

3. é«‘ <Y Fee TN ’7’&40 /c;‘\ 'cﬂféo&

3. Mencione tres aspectos a tener en cuenta para el manejo de los productés quimicos o de aseo:
TS RiuimiceS 1e Hdever SI7e CeYCo e /03 A[’MCW7O\
2. dS PesS de o Reoyle hey e '72-657;/0"{'

3_ Hecen o Se Atc [&S e 178 (‘ic R@T‘é, CCricsh




PRE TEST CAPACITACION PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION.

NOMBRE: %ﬁé’ cee 7 oV

FECHA: 20 de marzo 2025

1. Responda F (Falso) V (Verdadero) a las siguientes afirmaciones:

V' Limpieza es el proceso de remocion de suciedad, resigjuos de alimento, grasa u otros. _\_L

v" Son agentes de limpieza detergentes, limpiadores en polvo y abrasivos._\/ ;

v’ La desinfeccion es la reduccién por medio de agentes quimicos y/o ;ﬁsicos, del nimero de
microorganismos en el ambiente, a un nivel que no comprometa la inocuidad o las propiedades del
producto.\/

V' Lalimpieza mecanica es aquella que se realiza mediante un equipo, por inmérsién o] aspersién._g

V' Lalimpiezay la desinfeccion ayudan a minimiza los riesgos de contaminaciéri de los alimentos durante
las etapas de proceso. \y

V' Lalimpieza y la desinfeccion crean buenas costumbres de limpieza en el per‘sonal._\_/

2. Describa los tres pasos para la limpieza y desinfeccién de las frutas y verduras:
ledoCer [rote o 7 NS Popre  covi i Do Jev ta
2_Jdes Feaes e TYed o Sivcen v 33 Se eyt e Jo.r & °
3_LisSTey  PeNe canS iy |

3. Mencione tres aspectos a tener en cuenta para la limpieza y desinfeccion de las areas comunes:

1. Re vrqe Ne 7 /u So&rﬁ::gi’ffp\

2 UeSey  Pver S s o E< ST g cle .

3-@@‘-%\4 Fec CilesY).

3. Mencione tres aspectos a tener en cuenta para el manejo de los productos quimicos o de aseo:

1_leS @uovmices pe i ver «S Tov cevee oo /m_b #/’amrh:

24(7‘!L§ e« § oqv‘ Ye a 7 NS ¥ e § .(")fc\\/(m(’;j /Zc,f\%/o)’/@\
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POST TEST CAPACITACION PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION.

NOMBRE: “Scavcorn e e en ko
FECHA: 20 de marzo 2025

1. Responda F (Falso) V (Verdadero) a las siguientes afirmaciones:

v Limpieza es el proceso de remocidn de suciedad, residuos de alimento, grasa u otros. ¥

\

Son agentes de limpieza detergentes, limpiadores en polvo y abrasivos._y_

v La desinfeccion es la reduccion por medio de agentes quimicos y/o fisicos, del numero de
microorganismos en el ambiente, a un nivel que no comprometa la inocuidad o las propiedades del
producto.v_

v La limpieza mecanica es aquella que se realiza mediante un equipo, por inmersion o aspersion. +

v Lalimpiezay la desinfeccion ayudan a minimiza los riesgos de contaminacion de los alimentos durante
las etapas de proceso. §_ )

v Lalimpiezay la desinfeccion crean buenas costumbres de limpieza en el personal._y

2. Describa los tres pasos para la limpieza y desinfeccion de las frutas y verduras:

2. e Joeacts  Gon dbtmlm\\( e\
3.\ 0\‘0&50\ \Woo QAT COMOMMO L DD

3. Mencione tres aspectos a tener en cuenta para la limpieza y desinfeccion de las areas comunes:

1. \‘\o\\-\‘ C€  youey Lx “aciecle) (‘D«'\ﬂwen}

2. DSe.  woce r‘“cf;eaa \uuw—\O

3. a\ (awocﬁw de  derin e ey (i iupc:(‘m\\b’

3. Mencione tres aspectos a tener en cuenta para el manejo de los productos quimicos o de aseo:

150 = ceecabordo M deben o Ratoiedd)

2. Ho deboen _edtov Cewcon e len  alimenkd

3. S Aelven  alwel v -




PRE TEST CAPACITACION PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION.

NOMBRE: ‘:iﬁr\ﬁi‘(ﬂ 43)‘3 € TV Cv\%
FECHA: 20 de marzo 2025

1. Responda F (Falso) V (Verdadero) a las siguientes afirmaciones:

v Limpieza es el proceso de remocion de suciedad, residuos de alimento, grasa u otros. \(¢

<\

Son agentes de limpieza detergentes, Iirhpiadores en polvo y abrasivos._y |

v" La desinfeccion es la reduccion por medio de agentes quimicos y/o fisicos, del nimero de
microorganismos en el ambiente, a un nivel que no ¢omprometa la inocuidad o las propiedades del
producto.y/

V' Lalimpieza mecénica es aquella que se realiza mediante un equipo, por inmersion o aspersion. =

v" Lalimpiezay la desinfeccion ayudan a minimiza los riesgos de contaminacion de los alimentos durante
las etapas de proceso. N ' !

v Lalimpiezay la desinfeccién crean buenas costumbres de limpieza en el perfsonal.i

2. Describa los tres pasos para la limpieza y desinfeccion de las frutas y verduras:

1. S colesces W Pn rcsﬁf;,ic\r\‘c Con QOUR W h(p@d@\ﬁ [P Aca‘aﬁ de 3 oS ivmmoles.
2. S WA, o= alurckanbe, C&Q‘Uc:\., t
3.Yy aoecie Lx;‘—q (OIS YTA A AS gy Pvoéesy ¢

3. Mencione tres aspectos a tener en cuenta para la limpieza y desinfeccién de las areas comunes:

1. \-\c\q S TEI Ny ANa eV 2 ‘.cx Socedad @ eV

2. Se hoce Precady ae. Ac“md«»):

3.4 PoCesy e AednfecCion. o immc‘oﬂ\-a*

3. Mencione tres aspectos a tener en cuenta para el manejo de los productos quimicos o de aseo:

1. S Son  veomboaod® W depen’ de eslax Yoijr@lm(é?.

2. o _pelen Ae efav  Cevea de C}:\\W\t\”\m‘

3. Se  debsen d.\vno.ccnwf’




POST TEST CAPACITACION PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION.

NOMBRE: %@&Z& QT’ EgC\S

FECHA: 20 de marzo 2025

1. Responda F (Falso) V (Verdadero) a las siguientes_afirmaciones:

AN

v" Limpieza es el proceso de remocién de suciedad, residuos de alimento, grasa u otros._‘/

Son agentes de limpieza detergentes, limpiadores en polvo y abrasivos.jZ

v La desinfeccién es la reduccion por medio de agentes quimicos y/o fisicos, del numero de
microorganismos en el ambiente, a un nivel que no comprometa la inocuidad o las propiedades del
producto.i :

V" La limpieza mecanica es aquelia que se realiza mediante un equipo, por inmersion o aspersién.}

v Lalimpieza y la desinfeccion ayudan a minimiza los riesgos de contaminacion de los alimentos durante
las etapas de proceso.! ]

V' Lalimpiezay la desinfeccion crean buenas costumbres de limpieza en el peréonal._\_/

2. Describa los tres pasos para Ia Iimpiez%y desinf?ccién de las fruta yvg uras:
1.9¢ dee @0 Tamercton de 3 a5 ninulos .
2_ Do LQuguay ' |

3_ S0 (Re\l‘a)é\a\@‘“}’ \
3. Mencione tres aspectos a tener en cuenta para la limpieza y desinfeccion de las areas comunes:
S xmueve o) Sulo
2 4—0\\/ ol | '
5. Ueqo o olps? QO \LOCUO(‘) al

3. Mencione tres aspectos a tener en cuenta para el manejo de los productos quimicos o de aseo:

1.N@ GESL(QQH J‘e%tac’ QRCCa c\ﬂ %% | M)wz ﬂT@&
2 & apa, 0 e bacodos Se CLJ{Q(?'Q H?n\x' )ﬂh%‘
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PRE TEST CAPACITACION PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION.

womere. Yol elRegs

FECHA: 20 de marzo 2025

AN

Responda F (Falso) v (Verdadero) a las siguientes afirmaciones:

Limpieza es el proceso de remocion de suciedad, residuos de alimento, graéa u otros._\z

Son agentes de limpieza detergentes, limpiadores en polvo y abrasivos._’_ ‘

La desinfeccion es la reducciéon por medio de agentes quimicos y/o jfisicos, del nimero de
microorganismos en el ambiente, a un nivel que no comprometa la inocuidad o las propiedades del
producto. 7

La limpieza mecénica es aquella que se realiza mediante un equipo, por inmérsién o aspersién.g
La limpieza y la desinfeccion ayudan a minimiza los riesgos de contaminaciéh de los alimentos durante
las etapas de proceso.\z_ :

La limpieza y la desinfeccién crean buenas costumbres de limpieza en el personal. _\[

Describa los tres Pasos para la limpieza y desinfeccién de las frutas verduras:
1.9¢ dga &0 Coouedon di 3 ub pan 0¢

2_ Q¢ Tanuaaan, '
3_S¢_ceDacn_

3. Mencione tres aspectos a tener en cuenta para la limpieza y desinfeccién de las areas comunes:

3.

1.

2.

3.

_Se reowewe. el gucfo-

2. dawvo

3, t’)(ﬁw\p QLL (&Q%(?Q(\P(‘C?Qﬁ;

Mencione tres aspectos a tener en cuenta para el manejo de los productos quimicos o de aseo:

Q o&‘om eclar QRO O\L 1&% (X(‘?m’im N
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POST TEST CAPACITACION PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION.

.~ Y C‘;_’
NOMBRE: IC,C:;H:Q..,{\ Ao Lo T=2

FECHA: 20 de marzo 2025

1. Responda F (Falso) V (Verdadero) a las siguientes'afirmaciones:

V" Limpieza es el proceso de remocién de suciedad, residuos de alimento, grasa u otros.__\!

<

Son agentes de limpieza detergentes, limpiadores en polvo y abrasivos._y/

V' La desinfeccién es la reduccion por medio de agentes quimicos y/o fisicos, del numero de
microorganismos en el ambiente, a un nivel que no comprometa la inocuidéd o las propiedades del
producto.l

v"  La limpieza mecanica es aquella que se realiza mediante un equipo, por inmersién o aspersién.gi

v Lalimpiezay la desinfeccion ayudan a minimiza los riesgos de contaminacion de Ios alimentos durante
las etapas de proceso.\/ .

v' Lalimpieza y la desinfeccién crean buenas costumbres de limpieza en el personal.X

2. Describa los tres pasos para la limpieza y desinfeccion de las frutas y verduras:
1_0e coloca la fyvoha eve uwere o _ole B3-S pwn
2_5¢ iuctc,m
3_5H« c{m cledoiele PIOGANC ¢t ConNUm ¥

3. Mencione tres aspectos a tener en cuenta para la limpieza y desinfeccion de las areas comunes:

1. e moloev a(?i Sucie cdeel -

2 De Fuol) A ;!g?eg~7lfeg~av’ o lavar
1% l v

3. ™ EitJo egen .
g ]

3. Mencione tres aspectos a tener en cuenta para el manejo de los productos quimicos o de aseo:

1_Hacr g0 ol loy_elermendos  Ax iDn:)*}Qc CON:
2. He Cfal@@””? (?/}7)(;‘;’ ce ey ﬁﬁc;m:mc/@) cte /c:?) m‘//mz'm%)f

3 Potulen v




PRE TEST CAPACITACION PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION.

NOMBRE: K.C%Y(e,w"“) e i_(‘m (O Do
FECHA: 20 de marzo 2025

1.

AN

Responda F (Falso) V (Verdadero) a las siguientes afirmaciones:

Limpieza es el proceso de remocion de suciedad, res;duos de alimento, grasa u otros. V

Son agentes de limpieza detergentes, limpiadores en polvoy abrasivos._V

La desinfeccion es la reduccion por medio de agentes quimicos y/o fisicos, del nuimero de
microorganismos en el ambiente, a un nivel que no comprometa la mocu:dad o0 las propiedades del
producto. V !

La limpieza mecanica es aquella que se realiza mediante un equipo, por inmersién o aspersion. ‘F

La limpieza y la desinfeccion ayudan a minimiza los riesgos de contaminacién de los alimentos durante
las etapas de proceso. ¥ N

La limpieza y la desinfeccién crean buenas costumbres de limpieza en el per‘sonal.ﬁ

Describa los tres pasos para la limpieza y desinfeccion de las frutas y verduras
1 2e coloce, la Frote, en tmevmc)n 2 -5 o |
2_5e (\(308(’/1 ‘A
3_se W g cdedade Proesc

3. Mencione tres aspectos a tener en cuenta para la limpieza y desinfeccién de las areas comunes:

3.

Remecber e Socieel onph

2. Q»eS’Q ¥ i ijcn v o) \c_;,‘ e v

3_entvaday
. U i

Mencione tres aspectos a tener en cuenta para el manejo de los productOs quimicos o de aseo:

1AH(3{\ (050 e oS el oy de Piotece wtﬁﬂ)*

2.
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